----------------------------------------------

Amarcord ..................... | 7.5
100% Italiana « 33cl

Amarcord Bionda...... | 7.5
Gradisca » 33cl

La Violina - 35cl........... | 8.5
La Viola Chiara- 75¢1 |16
La Viola Rossa » 75¢] | 16

Bivie alla Spina

«Nastro Azzurro» Pilsner

-----------------------------------------

------------------------------

oo

COR O AR I, | 6
Heineken .........ccccccoovvverernnaen. | 6
Ichnusa non filtrata ........... | 6
Menabrea ...........ccccoevvvrnnene. | 6
Beck’s analcolica - 33cl....... | 6
Franziskaner -« 50cl............... | 8

..............................

.

Bébite in Lattina\ Bottigla

------------------------------------------------

Acqua Naturale | Frizzante | 3
75¢l

Cocacola *Cocacola Zero...... | 4
The al Limone | Pesca | 4
Fanta *Sprite.......cccccovvvverrnnne. | 4
Succhi di Frutta...................... | 3,5

Mela, Pera, Arancia

...............................

Cocacola *Sprite. ................... | 3.5 Caffc’ . .~ [ 1.8

Piccola« 0,20 .................. | 4 piccola- 0,30 Caffé Macchiato .................. | 2
Media 0,40 .o 5.5 Cocacola *Sprite ................... |5 Caffé Decaffeinato ........... | 2
Grande -+ 1lt .....cc......... | 12 mediar 0,50 Caffé d’0Orzo ......cccoooeeruee.. | 2

. Caffé Corretto ..................... | 2

45ml
Amani (smb) The caldo ..o |2
Amaro Lucano | 5 Amaro Malandrino |5
Amaro Jefferson | 5 Un Bitter Baldo | 5 G pe. (4oml)
Amaro Amara | 5 Il Nocino I 5 -----------------
Amaro Averna | 5 1l Prugnolino | 5 Grappa di Amarone |8
) ] ) della valpolicella
Amaretto di Saronno | 5 Feuilles De Ceries |5
Amaro Gran Sasso |5 Grappa Gewurztraminer | 8
Grappa Moscato | 8
qu(uQ/w (45ml)
Sambuca Borghetti |5 Fratelli Vena Mirto |5 Viné da Desserts
Moistra Varnelli | 5 Moretta Liquore | 5
Albana Passita dei Malatesti
Frangelino | 5 Liquore D. Zoppi | 5 calice | 5 Bottiglia | 18
Camomilla e Lime

Fratelli Vena | 5 Passito di San Giovese
Liquerizia Caffé Borghetti | 5 calice | 6 Bottiglia | 32

Dessent

Profiteroles | 7
Zuppa Inglese | 6
Marscarpone | 6

Crema Catalana | 6

Fragole con Panna |6

Semifreddo al Pistacchio | 6

Semifreddo Zabaione

e Croccantino | 6

Panna Cotta Vaniglia

e Frutti di Bosco | 6

Tartufo Nero o Bianco | 6

Mousse ai tre Cioccolati | 8

Sorbetto al Limone
o al caffé | 4.5

Coppa Gelato | Piccola 3 | Media 5
Fragola, Limone,
Cioccolato, Vaniglia

Seguici su

Gran Degustazione
«IL PIRATA» | 19.5
Il Nostro Percorso Completo

PANZANELLA DI MARE | 15
Insalatina di Mare, Sedano
Cipolla Rossa, Pomodoro

TARTARE DI TONNO | 16
Gazpacho di Avocado

INSALATA DI SEPPIA
E GAMBERI | 13
con Verdurine Croccanti

SALMONE MARINATO ALLA

BARBABIETOLA | 13
Arancia e Germogli

SARDONCINI MARINATI | 12
Con Cipolla Rossa di Tropea
e Pendolini

BACCALA MANTECATO | 11
Con Olive Leccino e Crostino

Coperto 2,00

FREE WIFI:
Pirata@39

PIRATA

RISTORANTE PIZZERIA

-------------------------------------------------------

CROCCHETTE DI PESCE BIANCO | 13
Maionese al Prezzemolo

GRATINATI MISTI | 17
Capesante, Cozze e Canestrelli

ccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccccc

SAUTE DI COZZE E VONGOLE | 13
COZZE ALLA MARINARA | 11

COZZE ALLA TARANTINA | 13

POLPO ALLA LUCIANA | 14

Spuma di Patate, Croccante al Pomodoro

——— Antipasti di Carne

PROSCIUTTO CRUDO
E BURRATA PUGLIESE | 14

TAGLIERE DI SALUMI
E FORMAGGI CON PIADINA | 14

PROSCIUTTO CRUDO
E MELONE | 12

S
TUTTI | NOSTRI PIATTI g
N3

SONO DISPONIBILI $
Sconto 1O

ANCHE DA ASPORTO




PI1ZZA DAL MOLINO GROSSI
Pizze autentiche con farine locali Molino Grossi:
filiera corta e passione romagnola

NAPOLETANA | 7

Acciughe e Origano

FRUTTI DI MARE | 13
Calamari, Gamberetti,
Cozze, Vongole e
Prezzemolata

----------------------------

FORNARINA | 3
Olio, Rosmarino
e Sale Grosso

LA BACIATA | 15
Mortadella IGP,
Burrata e Pistacchi

JACK SPARROW | 12

Mozzarella,Porcini, Salsiccia
e Scaglie di Grana

LUVARIA | 11

Mozzarella di Bufala,
Pendolini, Rucola,
Crudo e Grana

4 FORMAGGI | 10

Mozzarella, Parmigiano,
Fontina e Gorgonzola

Coperto 2,00

Con Base di Pomodoro e Mozzarella

MARGHERITA | 7

PROSCIUTTO CRUDO
e RUCOLA | 10

FUNGHI | 7
FUNGHI e SALSICCIA | 8
TONNO E CIPOLLA |9

WURSTEL E
PATATE FRITTE | 10

DIAVOLA |9

Salame Piccante

MARINARA |6

Aglio, Origano e Prezzemolo

ROMANA |7
Acciughe, Capperi e Origano

4 STAGIONI | 10

Cotto, Funghi, Carciofini e Olive

CAPRICCIOSA | 9

Cotto, Funghi e Carciofini

CALZONE |9
Cotto, Funghi e Carciofini

VEGETARIANA | 8
Misto di Verdure Grigliate

DIAVOLA |9

Salame Piccante

Con Base di Pomodoro e Mozzarella

PIRATA |13 %

Cotto, Salsiccia, Carciofini

Salame piccante, e Olive

GAMBERI E PENDOLINI [ 11
Con Grana e Rucola i%%
TIROLESE | 11

Radicchio, Gorgonzola,

Noci e Speck

PARMIGIANA |9

Melanzane, Grana

e Prosciutto Cotto

VALTELLINA | 12
Bresaola, Rucola e

Scaglie di Grana

REGINA MARGHERITA | 10

Mozzarella di Bufala e

Basilico

Le nestre Piadine

STRACCHINO, RUCOLA,
PROSCIUTTO CRUDO | 10

STRACCHINO E RUCOLA |7

MOZZARELLA E
PROSCIUTTO CRUDO | 8

MOZZARELLA E
PROSCIUTTO COTTO |7

CHITARRINE AL PESTO DI BASILICO | 17
Tartare di Gamberi,
Nocciole e Stracciatella

PASSATELLI CON PESTO DI AGRUMI | 15
Gamberi, Vongole, Polvere di Limone
e Zenzero

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CARAMELLE DI ORATA | 17
Salsa di Gamberi, Panna e Pesto di Rucola

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

TAGLIOLINI AL PROFUMO DI MARE | 15
Datterino, Branzino, Vongole,
Cozze, Calamari e Gamberi

STROZZAPRETI ALLA PIRATA | 13
Cozze, Vongole, Crostacei, Pomodoro

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

MEZZE MANICHE ALLA

CARBONARA DI PESCE | 14
Gamberi, Calamari e Tuorlo d’Uovo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
DELL’ADRIATICO | 13

RISOTTO ALLA MARINARA (Min. 2 Pers.) | 15 cad.
Misto di Pesce e Crostacei,
Pomodoro, Prezzemolata

Primi di Carne ————

TORTELLI CON CREMA DI
PARMIGGIANO REGGIANO | 14

LASAGNE ALLA ROMAGNOLA | 13
TAGLIATELLE AL RAGU | 12

STROZZAPRETI O
TORTELLINI PASTICCIATI | 12

— Secendi di Carne ———

BRANZINO ALLA BRACE | 17
Con Rucola e Pendolini

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
ALLA BRACE | 25

FRITTO MISTO | 18
Gamberi, Calamari, Sardoncini, Verdurine

BISTECCA DI TONNO | 19
Pomodoro, Olive e Capperi

SPIEDINI MISTI | 14
Gamberi e Calamari

GRIGLIATA DI SARDONCINI | 12
con Piadina

TAGLIATA DI MANZO | 24
Rucola, Pendolini e Grana

TAGLIATA DI MANZO | 22
Sale Grosso e Rosmarino

COTOLETTA ALLA MILANESE | 14
con Patate Fritte

PATATE FRITTE | 5

VERDURE NIZZARDA | 12
ALLA GRIGLIA | 5

Insalata Mista, Olive,
Tonno, Mais, Uovo,

CAPONATA ESTIVA | 5 Mozzarella
Melanzane in agrodolce,
Olive, Capperi e Basilico

CAPRESE | 10
Pomodoro Fresco,
Mozzarella di Bufala,

INSALATA MISTA |5 Basilico

Coperto 2,00




